HOTEL * ZOFINGEN

APERITIF, BANKETT UND CATERING
ANGEBOT



HOTEL:ZOFINGEN

UNVERGESSLICHE FESTE FEIERN!

Im Leben gibt es verschiedene Anlasse wie Hochzeit, Taufe, Jubildum oder ein runder Geburtstag usw. zu feiern.

Fir Ihren ganz persénlichen Anlass haben wir fiir Sie unser Speiseangebot aber auch ganze Meniis zusammengestellt. Gerne konnen Sie aus den verschiedenen
Angeboten lhre eigene Komposition zusammenstellen oder Sie besprechen mit uns Ihren ganz persénlichen Wunsch.

Rufen Sie uns an! Wir freuen uns, Sie beraten zu diirfen.

Herzlichst, Ihre Gastgeber

Rudolf und Franziska Giinthardt
mit ihrem Team
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RAUMLICHKEITEN

RESTAURANT BOGLI

unser gut biirgerliches Restaurant, fiir all
diejenigen die gutes Essen und ein gutes Glas
Wein in lebhafter Umgebung lieben.

THUTSTUBE

Unsere kleine, ruhige Stube im eleganten Stil mit
gemiitlichem Ambiente. Die Thutstube ist auch
bestens geeignet fiir kleine Feiern oder Gruppen
bis maximal 20 Personen.

BRAUI

Unsere ,aufgefrischte” Braui Beiz ist Treffpunkt
flir einen Kaffeeklatsch, eine gesellige Runde, ein
gemiitliches Mittagessen oder einfach einen
Zvierihalt.

Auf Vorbestellung verwohnen wir Sie hier auch
mit hausgemachtem K&sefondue oder
verschiedenen Fleischfondues.
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BANKETTSALE
FEIERLICHKEITEN

Ob Geburtstag, Taufe, Hochzeit, Firmenfeste. ..
Sie sind bei uns an der richtigen Adresse. Wir
verfiigen iiber 4 verschiedene Sale in denen wir
von 10-160 Personen Bankette durchfiihren
kénnen.

TAGUNGEN

Im Hotel Zofingen finden Sie ein grossziigiges
Raumangehot fiir verschiedenste Anspriiche.
Optimale Rahmenbedingungen und ein
professionelles Team garantieren fiir den Erfolg
lhres Seminars.

HOTEL:ZOFINGEN

HOTELZIMMER

Unser Hotel mit seinen 39 Zimmern liegt mitten in
der schonen Altstadt von Zofingen. Es ist optimal
gelegen. Zum Bahnhof sind es zu Fuss keine 5
Minuten. Zum Heiteren Platz mit seinen Linden,
die eine wunderschoéne Kulisse fiir Anldsse unter
freiem Himmel, mit Blick auf die Altstadt und die
Alpen bildet, ist innert 30 Minuten zu Fuss
erreichbar.

CATERING

Nicht nur bei uns im Restaurant servieren wir
vom Aperitif bis hin zum Galadinner was |hr Herz
begehrt, sondern auch im Stadtsaal, auf dem
Chorplatz, in der Biirgerhalle, oder wo immer Sie
es wiinschen.
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HOTEL: ZOFINGEN

Réume
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SAAL 2
Flache: 60 m?2 a
SAAL L Bestuhlungsvarianten: SAAL 3 i
. " - U-Form: 16 Personen H . ,
Flache: 70 m - Seminar: 20 Personen i Flache: 90 m
Bestuhlungsvarianten: - Tischreihen: 40 Bestuhlungsvarianten: I
i - U-Form: 22 Personen Personen - U-Form: 24 Personen
: - Seminar: 30 Personen - Theater: 50 Personen - Seminar: 45 Personen o
- - Tischreihen: 50 - runde Tische: 32 - Tischreihen: 80 Personen
Personen Personen - Theater: 90 Personen L
- Theater: 70 Personen —|/§| - runde Tische: 64
- runde Tische: 40 Personen
Personen 1
Y- Vorplatz / Garderobe i
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APERITIF
UNSERE APERITIFPAUSCHALEN

AMUSE BOUCHE VARIANTE A 15 8 PErsoNEN)

Canapés mit Weichkase, Salami, Rindstatar und Tomate/ Ei
Schinkengipfeli und Kasekiichlein

pro Person...cr 18.50

AMUSE BOUCHE VARIANTE B s 10 PersoNeN)

Canapés mit Brie, Rindstatar, Roastbeef und Rauchlachs
Melone mit Rohschinken, Gebackene Champignons mit Sauce Tatar
Gebratene Kalbs-Chipolatas, Kasekiichlein und Schinkengipfel

pro Person...cr 24.00

AM['SP] B()l,'(‘/H | OF VAI{IAN'I‘P] (‘/ (AB 135 PERSONEN)

Canapés mit Spargel, Roastbeef, Thon und Kalbsbraten
Speckzopf, gebrochener Shrinz, Schinkengipfeli, Kasekiichlein,
hauchdiinn geschnittener Bauernspeck und Gemiisesticks mit Dip

pro Person...cr 28.00
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HOTEL: ZOFINGEN

AMUSE BOUCHE VARIANTE D Gs 15 personey

Crostini mit Pesto, Canapés mit gerduchertem Schwertfisch,

Bruschetta mit Tomaten, Grissini mit Parmaschinken umwickelt,
Steinpilzragout mit Polenta im Gourmetldffel, Parmesanwiirfel,
Krevettenspiess, Rosmarin-Focaccia, Kartoffeln im Speckmantel mit Aioli,
Bresaola mit Rucola, Mini-Saltimbocca, Vitellorélichen, mariniertes
Grillgemise

pro Person...crr 32.00

APEROWEINE

Féchy, Cave de la Crausaz...crir 43.00
Chasselas, La Cote, Waadtland

Dagmerseller Riesling x Silvaner, Weingut Bisang...c1ir 50.00
Riesling x Silvaner, Luzern

Uekener Chardonnay, Fehr & Engeli...crr 55.00
Riesling x Silvaner, Aargau

Le Tsare Chardonnay, Niklaus Wittwer...c1r 50.00
Chardonnay; Sion, Wallis

Pinot Blanc, Weingut Auberson & Fils...crir 52.00
Weissburgunder, Bieler See

St. Saphorin Grand Cru, Domaine de Faverges...ciir 52.00
Chasselas, Lavaux, Waadtland

Weitere Weissweine auch aus Europa finden Sie auf unserer Weinkarte

SCHAUMWEIN

Prosecco Hausmarke...cr 50.00
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HOTEL: ZOFINGEN

APERITIF

UNSERE KALTEN KLEINIGKEITEN
(Ab 10 Stk. bzw. 10 Personen erhéltlich)

Pommes Chips, Niissli, Salzmandeln, Oliven pro Portion...crir 8.00

Sbrinz- oder Greyerzerwiirfel pro Person...crr 3.00 UNSERE CANAPLS

Emmentalerwiirfel pro Person...crr 3.00 (Ab 10 Stk. bzw. 10 Personen erhltlich)

Salsiz oder Coppa pro Person...crir 2.75

Diinn geschnittener Bauernspeck oro Person. .. c e 2,75 mit Schinken, Salami, Schweinsbraten pro Stiick...crr 3.20

Speckzopf oro Person...c e .00 mit Weichkase, Kése, Spargel, Tomate / Ei pro Stick...crr 3.20

Rohkost mit Dip oro Person...c e 2.50 mit Thon, Rauchforellenmousse pro Stick...crr 3.20

Grissini mit Rohschinken umwickelt pro Person...crr 3.00 mit Rauchlachs, Schwertfisch pro Stiick... c1r 4.20

Lachsrélichen gefiillt mit Meerrettichschaum pro Stiick...crir 5.00  Mit Roastbeef, Rindstatar, Kalbsbraten pro Stick...crrx 4.20

Hittenkase auf Nussbrot pro Stiick...crr 3.50 B

Gemiisetatar auf P kel Stick. c e . UNSERE PARTYBROTCHEN

emiisetatar auf Pumpernicke pro Stlick...crir 3.50 (Ab 10 Stk. erhltlich)

Tomate-Mozzarella im Glas pro Stiick...crr 3.50

Cherrytomaten-Mozzarella Spiess pro Stilick...crF 3.50 mit Schinken, Salami, Schweinsbraten pro Stiick...crr 4.00

Avocado-Krevettensalat im Glas pro Stiick...crr 4.00 mit Krduterfrischkase, Tomate/ Ei, Kése pro Stiick...crr 4.00

Rindstatar im Glas mit Shrinzspanen pro Stilick...crF 4.50 mit Rohschinken, Biindnerfleisch pro Stiick...crr 4.50
mit Roastbeef, Rauchlachs, Kalbsbraten pro Stick...crr 5.50

JE NACH SAISON

Melone mit Rohschinken pro Stiick...crr 4.00
Spargelcremesuppe im Glas pro Stiick...crr 3.50
Gazpacho im Glas pro Stiick...crr 3.80
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APERITIEF
UNSERE WARMES ANGEBOT
(Ab 10 Stk. bzw. 10 Personen erhéltlich)

Quiche Lorraine, Spinat- oder Kasekiichlein
Gebratene Kalbs-Chipolata

Hausgemachte Schinkengipfeli, Mini Pizzas
Gebackene Champignons mit Sauce Tatar

Vegetarische Mini Frihlingsrollen
mit siiss-saurer Sauce

Krevettenspiess

Im Sesamteig gebackenes Gemiise
mit Sweet-Chilisauce

Mit Speck umwickelte Kartoffeln
Pflaumen im Speckmantel

(Erhaltlich ab 15 Portionen)
Steinpilzrisotto

Safranrisotto
mit mediterranem Gemiise

Hornli mit gehacktem Rindfleisch
und Apfelmus

pro Stiick...c
pro Stiick. ..
pro Stiick. .
pro Stiick. .
pro Stiick...c

pro Stiick...c
pro Stiick...c

pro Stiick. .
pro Stiick..

pro Person..
pro Person...

pro Person...
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.CHF 3.

.CHIF 8.
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HOTEL: ZOFINGEN

UNSER SUSSGEBACK UND DESSERTANGEBOTE
(Ab 10 Stk. bzw. 10 Personen erhaltlich)

Variation von Kleinpatisserie pro Stiick...crr .00
Mini Fruchttortchen je nach Saison pro Stiick...crr 3.50
Kaffeegebéack (4 Stiick) auf Teller pro Person...crir 6.00
Mini Danish-Plunder pro Stiick...crr 2.50
Mini Berliner pro Stiick...crr 2.50

(Erhaltlich ab 20 Personen)
Schokoladenmousse im Glas pro Stiick...crr 4.50

Windbeutel mit Schokolade pro Stiick...crr 4.00
oder Vanillecreme gefiillt

Panna Cotta im Glas mit Himbeermark pro Stiick...crr 4.50

HINWEIS ZU DEN MENUPREISEN

Sie haben jederzeit die Moglichkeit die Meniizusammenstellung zu andern
oder ein Menii bzw. Stehlunch selbst zu kombinieren.

Beachten Sie jedoch hitte, dass wir eventuell die Meniipreise neu berechnen
mssen.
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HOTEL: ZOFINGEN

DIE VARIANTE STEHLUNCH DIE VARIANTE STEHLUNCH

(Ab 15 Personen erhaltlich) (Ab 15 Personen erhaltlich)

HEITEREN BUFFET pro Person...crr 36.00 STEHLUNCH ZOFINGEN proPerson...cHF 40.00
Roastbeef-Sandwich Zucchinirdllchen mit Frischkasefiillung

Rauchlachs-Sandwich mit Meerrettichschaum Cherrytomaten-Mozzarellaspiessli

Pittabrot mit Pouletbrust und Cole Slaw Salatbuffet mit Italienischer und Franzdsischer Sauce

Warme Piadina mit Tomaten, Mozzarella und Rohschinken o

Wraps mit Schinken, Eisbergsalat, Mais und Kase Pouletbruststreifen im Kokosmantel mit Currysauce, Pilawreis

o oder

Muffins Pouletgeschnetzeltes nach Ziircher Art mit Spiralnudeln

* %%

Ananas- und Melonenschiffchen

* %%

Apfeltartelette, Schokoladenmousse, Friichteplatte

* %%

SCHWEIZER BUFFET pro Person...crir 40.00 STEHLUNCH WIGGERTAL pro Person...crr 45.00
Biindnerfleisch und Rohschinken mit Essiggemiise Rohkost mit Dip, Grissini mit Rohschinken

Salsiz, gebrochene Késestiicke Salatbiiffet mit verschiedenen Salaten und Dressings

Champignonskopfe gefiillt mit gehackten Tomaten Melone mit Rohschinken sowie

Canapés mit Schinken, Ei und geraucherter Forelle Spinat- und Ké&sekiichlein

* X% * X%

Hornli und gehacktes Rindfleisch Rindsschnetzeltes in Currysauce mit Friichten und Reis

oder Vegetarisches Bami Goreng

* %%

Alpler Makkronen mit Apfelmus

Mini Berliner, Gebrannte Creme, frischer Fruchtsalat
Rieblicake
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/Zum selber zusammenstellen
(In der Regel ab 10 Personen erhaltlich)

Vorspeisen

Griner Salat...crr 10.00

Bunte Blattsalate mit gerdsteten Kernen...crr 12.50

Gemischter Salat...crF 13.50

Gemiisecarpaccio mit Kiirbiskernél und Biosprossen...crr 14.00
Niisslisalat mit Speckstreifen und Brotcrodtons...crr 13.50

Nisslisalat mit gebratenen Austernpilzen und Sbrinz...crr 13.50
Variation von Rauchfischen mit Meerrettichschaum...c e 18.50
Komposition von Blattsalat mit gebratenen Riesenkrevetten...crr 18.00

Dreierlei vom Lachs mit Salatbouquet...crr 22.00

Suppen

Kraftbrithe mit Fladli oder mit Gemisestreifen...crr 9.50
Perlhuhnkraftbriihe mit Triffelklésschen...crir 10.00
Tomaten-Paprikasuppe mit Pesto...cr 10.00
Sauerkraut-Champagnersuppe mit Trauben und Rohschinken...crir 10.50
Hausgemachter Steinpilzcappuccino...cHE 11.50

Weissweinsuppe mit Biindnerfleisch Wiirfel...crr 11.50
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HOTEL: ZOFINGEN

/um selber zusammenstellen
(In der Regel ab 10 Personen erhaltlich)

Warme Vorspeisen

Gnocchi mit Steinpilzen und Rahm...crr 17.50

Jakobsmuscheln auf Spinat mit Orangenschaum iiberbacken...c e 20.00
Wolfsharschfilet auf Gemiise mit Zitronengras-Ingwerschaum...c i 28.50

Pochiertes Seezungenfilet mit Champagnerschaum...cmr 32.00

Hauptgange

In Rotwein geschmorter Rindsbraten mit glasierten Karotten, Broccoli
und Polenta...cur 37.50

Zartes Siedfleisch mit Schnittlauchsauce, Blattspinat
und Bouillonkartoffeln...crir 37.50

Roastbeef englisch gebraten mit Rotwein-Schalottensauce
dazu Saisongemiise und Kartoffelgratin...crr 46.00

Kalbshackbraten mit Krauterrahmsauce, zwei Gem{se
und Butternudeln...cur 28.50

Kalbs-Cordon Bleu, Saisongemiise und Pommes Frites...cmr 42.00
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